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1. Sertifikanin adi 1

||
Yiyecek icecek Hizmetleri Alani
Ascl Yardimcisi Kurs Bitirme Belgesi
2. Sertifika adinin tercimesi 2
||
Assistant Cook Course Completion Certificate (en)
3. Becerilerin ve yeterliliklerin kapsami
O

Sertifika sahibi sunlari yapabilir:

- g saghgi ve giivenligi kurallarini uygular

- Besin 6gelerini ve besin gruplarini dikkate alarak porsiyon miktarlarini tespit eder.

- Ulusal ve uluslararasi mevzuata gore toplu gida Uretimi yapilan yerlerde gida, g¢alisma ortami ve
ekipmanlarinin hijyenini saglar.

- Hijyen kurallarina ve islem sirasina gore elde ve makinede bulasik yikama ve bulasik sonrasi ¢opleri atar.

- Sebzeleri hijyen ve sanitasyon kurallarina uygun olarak pisirmeye hazirlar.

- Uluslararasi pisirme usullerine gore sebze garnittrlerini gesitli tekniklerde pisirir.

- istenilen kivam, renk, lezzet ve gériinimde fond, lezzet verici karigimlar ve gorbalari regeteye uygun hazirlar.

- Receteye gore istenilen kivam, renk, lezzet ve gériinimde c¢esitli teknikler ile yumurtalari pisirir.

- Regeteye gore istenilen kivam, renk, lezzet ve gériinimde kolay hamur igleri hazirlar.

- Regetesine uygun sekilde uluslararasi 6zel ¢orbalari pisirir.

- Regetesine uygun sekilde istenilen kivam, renk, lezzet, gériinimesahip temel sos ve tireyenlerini hazirlar.

- Recetesine uygun sekilde cesitli teknikler ile istenilen kivam, renk, lezzet ve gérinimde patates garniturleri
hazirlar.

- Kullanim amacina ve pisirme usullne gére kasaplik hayvan eti parcalarini kullanima hazirlar.

- Regetesine uygun sekilde istenilen kivam, renk, lezzet ve gérinimde cesitli pisirme teknikleri ile eti pigirir.

- Regetesine uygun sekilde istenilen kivam, renk, lezzet ve gérinimde baliklari ve kabuklu-kabuksuz su
Urdnlerini pigirir

- Recetesine uygun sekilde istenilen kivam, renk, lezzet ve gérinimde salatalar ve salata soslari hazirlar.

- Recetesine uygun sekilde istenilen kivam, renk, lezzet, gérinime sahip diinya ve Turk mutfagina 6zgu pilav
pisirir.

- Regetesine uygun sekilde istenilen kivam, renk, lezzet ve gériiniimde gesitli makarnalar ve makarna soslarini
hazirlar.

4. Sertifika sahibinin ¢alisabilecegi meslek tirleri 3

|
Meslegin gerektirdigi yeterlikleri kazanan bireyler, kazandiklar yeterlikler dogrultusunda turizm. Konaklama,
yiyecek ve igecek hizmetleri sektériinde asgi yardimcisi olarak galisabilirler.
5. Sertifikanin yasal dayanagi
||

1 Anadilde. | 2 Uyarlanabilir ise. Bu terclimenin yasal bir hiikmi yoktur. | ®Uyarlanabilir ise.

Sertifika eki, sertifika hakkinda ilave bilgiler saglar ve yasal bir nitelidi yoktur. Bigimi, Avrupa Parlamentosu ve Konseyinin 2018/646 sayili ve 18
Nisan 2018 tarihli beceri ve yeterliliklere iligkin daha iyi hizmetler sunulmasi igin ortak cergeve (Europass) ve 2241/2004/EC sayili Kararin
yururldkten kaldinimasi hakkindaki Kararina dayanmaktadir.
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Sertifikayl duzenleyen kurum adi Sertifikanin gecerliligini saglayan makam adi:

Milli Egitim Bakanhgdina baglh mesleki ve teknik Milli Egitim Bakanlig

egitim veren yaygin egitim kurumlari

www.meb.gov.tr/
https://hbogm.meb.gov.tr/

Sertifikanin seviyesi (ulusal veya uluslararasi) ! Not 6lgegi / Gegme sartlari

Yaygin egitim kurumlarinda degerlendirme 0Olgegi olarak
5’ lik not sistemi kullanilir.

85,00-100 arasi 5 Pekiyi

70,00-84,99 arasi 4 lyi

60,00-69,00 arasi 3 Orta

50,00-59,99 arasi 2 Geger

0-49,99 arasi 1 Gegmez

Sertifika ile erisim saglanabilen diger egitim/6gretim Yeterliligin taninmasina iligkin uluslararasi anlagsmalar *
seviyeleri !

Bu kurs programinin seviyesi bulunmamaktadir.

Bu belge diger alan veya seviyelerdeki yeterliliklere
erisimi saglamaz.

Yasal Dayanak
1. 24.06.1973 tarihli ve 14574 sayili Resmi Gazetede yayinlanan 1739 sayili Milli Egitim Temel Kanunu,

2. Talim ve Terbiye Kurulunun 20.04.2016 tarih ve 19 sayili karari ile kabul edilen, Yaygin Egitim Kurumlari
Cerceve Kurs Programi,

3. Talim ve Terbiye Kurulu Baskanligi'nin 17.07.2017 tarihli ve 104 sayili “Mesleki ve Teknik Anadolu Liselerinin
53 Alanina Ait Haftalik Ders Cizelgeleri il Cergeve Ogretim Programlari” konulu karart,

4. 15.05.2013 tarihli ve 28648 sayili Resmi Gazete’ de yayimlanan Calisanlarin is Saghgi ve Givenligi

Egitimlerinin Usul ve Esaslari Hakkinda Yonetmelik.

6. Sertifikayr edinmenin resmi yollari
0

1. Hayat Boyu Ogren Kurumlarinda (Halk Egitimi Merkezleri ve Olgunlasma Enstitiileri) kurs programini bagari
ile tamamlamak,
2. Diger mesleki ve teknik egitim kurumlarinda sertifika/kurs programini basari ile tamamlamak,

Mesleki egitim teorik ve uygulamali olarak yapilir. Teorik ve uygulamali egitimin ylzdesi ve slresi yaygin egitim
kurumlarina gére asagida belirtimektedir.

Mesleki egitim ve dgretime iliskin Toplam programin ylzdesi Sire
aciklama (%) (saat/ hafta / ay / yil)
Okul / egitim merkezine dayali % 100 450 Saat
isyerine dayali %
Onceki 6grenmenin taninmasi %
Sertifika alinan egitimin/ 6gretimin suresi 450 Saat

1 Uyarlanabilir ise.
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Europass Sertifika EKi

7. EK bilgi

Girig sartlan 1

1. Okuryazar olmak,
2. 18 yasini tamamlamis olmak,
3. Kurs programinin éngordigdi temel becerileri gerceklestirebilecek yeterlilige (fiziksel, psiko-motor) sahip olmak.

ilave bilgiler (Ulusal yeterlilik sistemine iliskin tanim iceren)
www.myk.gov.tr
Ulusal Europass Merkezi

https://europass.gov.tr/sertifikaeki/83-europass/sertifika-ekleri/423-meb-yayqg-n-egitim-europass-sertifika-ekleri-bu-
sertifika-programlar-n-n-seviyeleri-bulunmamaktad-r.html

1 Uyarlanabilir ise.
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